
F O O D 

M E N U

F O O D

M E N U

F O O D

M E N U

W W W . C R O I X - D E - C O E U R . C H

M E N U



D O M I N I Q U E  E T  S O N  É Q U I P E 
V O U S  S O U H A I T E N T 

L A  B I E N V E N U E

D O M I N I Q U E  A N D  H I S  T E A M  W I S H  Y O U 

A  W A R M  W E L C O M E

LE RESTAURANT DE LA CROIX DE COEUR EST LABÉLISÉ 
“SAVEURS DU VALAIS” DEPUIS PLUSIEURS ANNÉES.

NOUS CUISINONS NOS PLATS FAIT MAISON AVEC DES PRODUITS 
RÉGIONAUX ET DE PROXIMITÉ 

POUR VOTRE PETIT CREUX, LE RESTAURANT PROPOSE DES 
ASSIETTES VALAISANNES À TOUTE HEURE 

(Selon la période d’ouverture de l’établissement)

THE CROIX-DE-COEUR RESTAURANT HAS HELD THE “SAVEURS DU VALAIS” 
FOR SEVERAL YEARS. 

WE COOK OUR HOME-MADE MEALS WITH REGIONAL AND LOCAL PROD-
UCTS. 

IF YOUR FEELING PEKISH, THE RESTAURANT SERVES VALAIS PLATTER AT 
ALL HOURS.

(depending on the opening period of the restaurant)
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Walliser Genuss
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A  P A R T A G E R
S H A R I N G  P L A T T E R S

LE PLAT VALAISAN - VALAIS PLATTER
1/1 CHF 32.-   1/2 CHF 19.-

Viande séchée du Valais IGP, Jambon cru du Valais IGP, Lard sec du Valais IGP, Saucisse sèche du Valais,  

fromage à Raclette du Valais AOP d’Isérables, pain de seigle et beurre 

Valais dried meat IGP, Valais raw ham IGP, Valais bacon IGP, Valais cured sausage,  

Isérables cheese Valais Raclette AOP, rye bread and butter

ASSIETTE DE VIANDE SÉCHÉE - VALAIS DRIED MEAT PLATTER
1/1 CHF 35.-   1/2 CHF 21.-

Viande séchée du Valais IGP, pain et beurre
Valais dried meat IGP, bread and butter

E N T R É E S
S T A R T E R S

FOIE GRAS DE CANARD EN TERRINE
DUCK FOIE GRAS TERRINE

CHF 26.-

SALADE DE CRUDITÉES
1/1 CHF 8.50   1/2 CHF 14.-

POTAGE DU JOUR
SOUP OF THE DAY

CHF 10.-

prix en CHF TTC      prices in CHF incl tax



L E S  P Â T E S  E T  R I S O T T O
P A S T A  A N D  R I S O T T O

RISOTTO À LA COURGE
PUMPKIN RISOTTO

CHF 25.-

TAGLIATELLES BOLOGNAISE
TAGLIATELLE BOLOGNESE

CHF 23.-

TAGLIATELLES AU PESTO DE RUCOLA ET TOMATES CERISES
TAGLIATELLE WITH RUCOLA PESTO AND CHERRY TOMATOES

CHF 23.-

TAGLIATELLES AU SAUMON FUMÉ ET CRÈME CIBOULETTES
TAGLIATELLE WITH SMOKED SALMON AND CHIVE CREAM

CHF 27.-

TAGLIATELLES A LA CARBONARA
CHF 25.-

RAVIOLES DE BOEUF, JUS AU THYM ET MIEL
BEEF RAVIOLI, THYME AND HONEY JUICE

CHF 26.-

L E S  S A L A D E S

SALADE GOURMANDE
FILET DE POULET PANÉ, JAMBON CRU, FROMAGE À RACLETTE DU VALAIS AOP, PANACHÉ DE SALADE ET 

VINAIGRETTE MAISON

BREADED CHICKEN FILLET, CURED HAM, ISERABLES CHEESE, MIXED SALAD LEAVES AND HOME-MADE 

VINAIGRETTE

CHF 32.-

SALADE D’ALPAGE
JAMBON CRU, TOMME DE BRUSON, VIANDE SÉCHÉE, POMMES DE TERRE, PANACHÉ DE SALADE 

ET VINAIGRETTE MAISON

CURED HAM, BRUSON TOMME, DRIED MEAT, POTATOES, MIXED SALAD LEAVES 

AND HOME-MADE VINAIGRETTE

CHF 32.-



L E S  I N C O N T O U R N A B L E S
T H E  C L A S S I C S

CROÛTE AU FROMAGE À
 RACLETTE DU VALAIS AOP 

D’ISÉRABLES
CHEESE CROÛTE RACLETTE AOP D’ISERABLES

CHF 23.-

CROÛTE AU FROMAGE À 
RACLETTE DU VALAIS AOP 

D’ISÉRABLES, JAMBON
CHEESE CROÛTE WITH HAM

CHF 25.-

CROÛTE AU FROMAGE À 
RACLETTE DU VALAIS AOP 

D’ISÉRABLES, JAMBON & ŒUF
CHEESE CROÛTE WITH HAM & EGG

CHF 26.-

RÖSTI AU FROMAGE À 
RACLETTE DU VALAIS AOP 

D’ISÉRABLES
CHEESE RÖSTI

CHF 25.-

RÖSTI AU FROMAGE À RACLETTE 
DU VALAIS AOP D’ISÉRABLES, 

LARDONS & ŒUF
CHEESE RÖSTI WITH LARDONS & EGG

CHF 27.-

RÖSTI FAÇON TARTIFLETTE
TARTIFLETTE-STYLE RÖSTI

Lardons, tomme de Bruson, oignons et crème 

Bacon, Bruson tomme cheese, onions and cream

CHF 29.-

FONDUE AU FROMAGE
CHEESE FONDUE

CHF 26.-

FONDUE À LA TOMATE (min 2 pers.)
TARTIFLETTE-STYLE RÖSTI

Lardons, tomme de Bruson, oignons et crème 

Bacon, Bruson tomme cheese, onions and cream

CHF 29.-



L E S  V I A N D E S
M E A T Y  C O R N E R

TARTARE DE BŒUF À MA FAÇON
CHEF’S SPECIAL BEEF TARTARE

Frites et toasts

Chips and toast

CHF 33.-

STEAK DE BŒUF SUR ARDOISE,SAUCE “CAFÉ DE PARIS”
Galette de pomme de terre et légumes de saison

STEAK SERVED ON A SLATE, “CAFÉ DE PARIS” SAUCE

Potato galette with seasonal vegetables

CHF 39.-

ENTRECÔTE DE BŒUF SUR ARDOISE,SAUCE “CAFÉ DE PARIS”
Galette de pomme de terre et légumes de saison

RIB-EYE STEAK SERVED ON A SLATE, “CAFÉ DE PARIS” SAUCE

Potato galette with seasonal vegetables

CHF 45.-

JARRET DE PORC BRAISÉ, JUS AU ROMARIN
Galette de pommes de terre et légumes de saison

BRAISED KNUCKLE OF PORK, ROSEMARY JUICE

Potato galette with seasonal vegetables

CHF 32.-

BURGER VALAISAN
VALAIS BURGER

Buns de seigle, burger de boeuf, tomme de Bruson, compotée d’oignons et frites
Rye bun, beef burger, Bruson tomme, stewed onions ans chips

CHF 36.-

POT-AU-FEU DE VEAU
Pommes de terre nature et légumes de saison

VEAL STEW

Plain potatoes with seasonal vegetables

CHF 35.-

VOL-AU-VENT MAISON ET RIZ PILAF
HOME-MADE VOL-AU-VENT AND PILAF RICE

CHF 30.-

SUGGESTION DU JOUR
SPECIAL OF THE DAY

CHF 24.-

Notre personnel est formé aux aliments allergènes de nos plats, à votre demande ils vous renseigneront volontiers
Our staff is trained on the allergens in our meals and will be happy to give you information



P O U R  N O T R E  J E U N E
C L I E N T È L E

F O R  O U R  Y O U N G E R  G U E S T S

D E S S E R T S
D E S S E R T S

TARTE MAISON
HOME-MADE TART

CHF 9.-

FLAN AU CARAMEL
CARAMEL FLAN

CHF 9.-

CAFÉ GOURMAND
Assortiment de minis desserts

GOURMET COFFEE

Mini desserts assortment with coffe or tea

CHF 14.-

TIRAMISU
CHF 10.-

BROWNIE
CHF 10.-

PORTION DE FRITES
PORTION OF CHIPS

CHF 9.-

STEAK HACHÉ DE 
BOEUF, FRITES

BEEF BURGER, CHIPS

CHF 14.-

TAGLIATELLES 
BOLOGNAISE

 TAGLIATELLE BOLOGNESE

CHF 13.-

NUGGETS ET FRITES

CHF 13.-



B O I S S O N S     D R I N K S

M I N É R A L E S
S O F T  D R I N K S

VALSER PLATE

VALSER WATER, STILL

5dl 5.-    1l 10.-

VALSER GAZEUSE

VALSER WATER, SPARKLING

3dl 4.50  5dl 5.-  1l 10.-

FANTA

3dl 4.50    5dl 5.50

SPRITE

3dl 4.50    5dl 5.50

FUSETEA CITRON

FUSETEA LEMON

3dl 4.50    5dl 5.50

RIVELLA ROUGE

RIVELLA RED

5dl 5.50

RAMSEIER JUS DE POMME

RAMSEIER APPLE JUICE

5dl 5.50

COCA-COLA

3dl 4.50    5dl 5.50

COCA-COLA ZÉRO

5dl 5.50

RED BULL / RED BULL LIGHT

2.5dl 6.-

JUS DE POMME NATUREL

APPLE JUICE

3dl 5.-    5dl 6.50

JUS D’ABRICOT NATUREL

APRICOT JUICE

3dl 5.-    5dl 6.50

SCHWEPPES TONIC

2dl 4.60

A P E R I T I F S

RICARD, PASTIS, 2cl 6.-

MARTINI BIANCO/ROSSO,  6.-    

KIR VIN BLANC (WHITE WINE KIR),  6.-

B I È R E S
B E E R S

VALAISANNE LAGER, PRESSION

VALAIS LAGER, DRAUGHT

2.5dl 5.-    5dl 8.-

MONT GELÉ, PRESSION

MONT GELÉ, DRAUGHT

2.5dl 5.-    5dl 8.-

SCHNEIDER WEISS WEIZENHELL, PRESSION

SCHNEIDER WHITE BEER, DRAUGHT

2.5dl 6.-    5dl 9.-

VALAISANNE WHITE IPA, BOUTEILLE

VALAISANNE WHITE IPA, BOTTLED

3.3dl 6.50

FELDSCHLÖSSEN SANS ALCOOL, BOUTEILLE

FELDSCHLÖSSEN ALCOHOL-FREE BEER, BOTTLED

3.3dl 6.-

C O C K T A I L S

APÉROL SPRITZ

 12.-

CAMPARI SPRITZ

 12.-

HUGO SPRITZ

 12.-

prix en CHF TTC      price in CHF incl tax



B O I S S O N S  C H A U D E S
H O T  D R I N K S

CAFÉ (BLACK AMERICANO), EXPRESSO, 
RISTRETTO

4.-

RENVERSÉ (WHITE AMERICANO), CAPPUCCINO, 
LATTE MACHIATO

4.60

CHOCOLAT CHAUD
HOT CHOCOLATE

4.60

OVOMALTINE
4.60

COMPTOIR FRANÇAIS DU THÉ
Darjeeling, Earl Grey, thé vert menthe, verveine, 

camomille, gunpowder  
Darjeeling, Earl Grey, green tea with mint, verbena, 

chamomile, gunpowder 

4.00

CAFÉ VIENNOIS, CHOCOLAT VIENNOIS
VIENNESE COFFEE, VIENNESE HOT CHOCOLATE

6.-

SWISS ROCK® COFFEE
7.-

CHOCOLAT CHAUD ARROSÉ
HOT CHOCOLATE WITH LIQUOR

8.-

BOMBARDINO
8.-

S P I R I T U E U X
S P I R I T S

DISTILLERIE MORAND

Abricotine® 43° (apricot liquor), 

Williamine® 43° (pear liquor),

Douce® d’abricot 30° (apricot sweet liquor), 

Douce de® Williamine® 30° (pear sweet liquor), 

Douce de® coing 30°(quince sweet liquor),

Abricot sur Fruits 21.5° (fruit-infused apricot liquor), 

Framboise sur Fruits 21.5° 

(fruit-infused raspberry liquor), 

Williamine® sur Fruits 21.5° (fruit-infused pear liquor)

2cl 7.- 

HIERBA® DU VALAIS 31.5°

2cl 7.-

GÉNÉPI LIQUEUR 32°

2cl 7.-

VIEILLE PRUNE

2cl 7.-

CALVALAIS

2cl 7.-

AMARETTO

4cl 11.-

VODKA, GIN, MEXALP - ALPINE VIBES

2cl 7.-



V I N S  A U  V E R R E
B Y  T H E  G L A S S

FENDANT AOC VS, 
DOMAINES ROUVINEZ

1dl 4.50    5dl 21.-

JOHANNISBERG LA BENJAMINE, PHILIPPE VARONE 
VINS 

1dl 4.80    5dl 22.-

ROSÉ DE GAMAY, DOMAINES ROUVINEZ
1dl 4.50    5dl 21.-

DÔLE BLANCHE AOC VS, DOMAINES ROUVINEZ
1dl 5.50    5dl 27.-

GAMAY, FILS MAYE - RIDDES
1dl 4.30    5dl 20.50

PINOT NOIR COTEAUX DE SIERRE AOC VS, 
DOMAINES ROUVINEZ

1dl 5.50    5dl 27.-

DÔLE, DOMAINES ROUVINEZ
1dl 5.-    5dl 24.-

V I N S  B L A N C S
W H I T E  W I N E

FENDANT LES COTEAUX DE SIERRE, DOMAINES 
ROUVINEZ

3.75dl 18.-   7.5dl 32.-

JOHANNISBERG FEUERGOLD, FILS MAYE, RIDDES
3.75dl 19.-   7.5dl 35.-

PETITE ARVINE, BONVIN, FLANTHEY
3.75dl 26.-

PETITE ARVINE, PHILIPPE VARONE VINS
7.5dl 49.-

HEIDA, PHILIPPE VARONE VINS
5dl 33.-   7.5dl 48.-

MALVOISIE FLÉTRIE, DOMAINES ROUVINEZ
3.75dl 30.-

JOHANNISBERG GOUTTE D’OR AOC VS, PHILIPPE 
VARONE VINS

5dl 27.-

V I N S  R O U G E S
R E D  W I N E

GAMAY DE CHAMPORTAY, GÉRALD BESSE, 
MARTIGNY

3.75dl 19.-   7.5dl 35.-

PINOT NOIR, DOMAINES ROUVINEZ
3.75dl 23.-   7.5dl 36.-

NEZ NOIR, ASSEMBLAGE BIO, DOMAINES 
ROUVINEZ

7.5dl 41.-

TOURMENTIN, DOMAINES ROUVINEZ
3.75dl 38.-   7.5dl 74.-

SYRAH HÉRITAGE, PHILIPPE VARONE VINS
5dl 31.-   7.5dl 46.-

CORNALIN HÉRITAGE AOC, PHILIPPE VARONE 
VINS

7.5dl 49.-

MERLOT GRAND CRU EN BARRIQUE, LES FILS DE 
CHARLES FAVRE

7.5dl 57.-

FAVI ROUGE, LES FILS DE CHARLES FAVRE
7.5dl 39.-

HUMAGNE ROUGE AOC VALAIS, CHANDRA KURT, 
PROVINS
7.5DL 44.-

CORNALIN AOC VALAIS, CHANDRA KIRT, PROVINS
7.5DL 44.-

MAITRE DE CHAIS, DIVICO AOC VALAIS, PROVINS
7.5DL 55.-



À  B I E N T Ô T  !
S E E  Y O U  S O O N !




